Especificagdo Técnica

Caracteristicas Sensoriais

Cor Amarelo/amarelo
alaranjado
Grao homogéneos

Caracteristicos

Milho pipoca organico

Aspecto Visual
Sabor e Odor

Descricédo

Entende-se por milho pipoca os graos provenientes
da espécie Zea mays L., subespécie mays, com
capacidade de estourar, transformando-se em

Caracteristicas Fisico-Quimicas

pipoca, quando submetido a temperatura de Umidade % (p/p) Max. 13,5
aproximadamente 180°C. Gréaos Avariados (%) Méax. 0,20
» . ) o Aflatoxinas B1, B2, G1 e G2 Max. 20
Certificado orgénico via “IBD Certificagdes” PR243 (ug/kg)
Certificacdes: Sob a disponibilidade de lotes, consulte Ocratoxina A (Lg/kg) Max. 20
nosso setor comercial Desoxinivalenol (DON) Max. 3000
x (Hg/kg)
Composigdo Fumonisinas (B1+B2) Max. 2000
Milho pipoca organico. (Hg/kg)
Zearalenona (ug/kg) Max. 150
Embalagem Arsénio (mg/kg) Méx. 0,30
Apresentacao em sacos de rafia de 25kg. Chumbo (mg/kqg) Max. 0,20
Cédmio (mg/kg) Max. 0,10

Prazo de Validade

2 meses

O produto devera ser armazenado em ambiente
seco, arejado, protegido do calor, luz solar, livre de
insetos e roedores, sobre paletes e distante cerca
de 30cm das paredes do armazém.

Caracteristicas Microbiol4gica
E. coli <1,0x10? UFC.g*
Salmonella sp. Auséncia em 25¢

Caracteristicas Microscopicas e Macroscopicas
Matéria estranha Limite de tolerancia
Acaros mortos *Max. 5 unid
Cinzas I,ns_oluvels em Méx. 1.5 unid
acidos

Principais Aplicacdes
In natura doce e sagado.

Informacgéo Nutricional*

*Metodologia: AOAC/FDA — Capitulo 16

Quantidade por por¢éo de 43g *\/D *RDC n° 14/2014 — ANVISA Frequéncia de analise: A
(1xicara) cada lote produzido.
Valor Energético  152kcal = 643kJ 8%
Carboidratos 33g 11% Alergénicos
Proteinas 4,39 6% Contém Gluten
Gorduras Totais 1,59 3% Alérgicos: Pode conter tragos de soja e trigo devido
Gorduras Saturadas 0,29 1% ao compartilhamento de equipamento.
Gorduras Trans O0g *k *De acordo com as legislagBes ANVISA (RDC 26/2015);
Fibra Alimentar 4,89 19% FALCPA (Act of 2004); EUR-LEX 1169/2011
Sodio 14,5mg 1%

Valores diarios de referéncia com base em uma dieta de
2.000Kcal ou 8.400kJ. Seus valores diarios podem ser
maiores ou menores dependendo de suas necessidades
energeéticas. Fonte: TBCA, 2017.
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Especificagcao Técnica
Milho pipoca orgénico

Descricao

Caracteristicas Sensoriais

Cor Amarelo/amarelo

alaranjado

Aspecto Visual Grao homogéneos

Entende-se por milho pipoca os graos provenientes
da espécie Zea mays L., subespécie mays, com
capacidade de estourar, transformando-se em

Sabor e Odor Caracteristicos

Caracteristicas Fisico-Quimicas

pipoca, quando submetido a temperatura de Umidade % (p/p) Max. 13,5
aproximadamente 180°C. Graos Avariados (%) Max. 0,20
. L . o Aflatoxinas B1, B2, G1 e G2 Max. 20
Certificado organico via “IBD Certificacdes” PR243 (ug/kg)
Certificacbes: Sob a disponibilidade de lotes, consulte Ocratoxina A (g/kg) Max. 20
nosso setor comercial Desoxinivalenol (DON) Méx. 3000
. (Hg/kg)
Composicao Fumonisinas (B1+B2) Max. 2000
Milho pipoca orgénico. (Hg/kg)
Zearalenona (ug/kq) Max. 150
Embalagem Arsénio (mg/kg) Max. 0,30
Apresentacdo em embalagem plastica de 2kg. Chumbo (mg/kg) Max. 0,20
Cadmio (mg/kg) Méx. 0,10

Prazo de Validade

18 meses em ATM. Apds aberto manter sob
refrigeragcao ou consumir em 45 dias.

O produto devera ser armazenado em ambiente
seco, arejado, protegido do calor, luz solar, livre de
insetos e roedores, sobre paletes e distante cerca
de 30cm das paredes do armazém.

Principais Aplicacdes

In natura doce e sagado.

Informacgéao Nutricional*

Caracteristicas Microbioldgica

E. coli <1,0x102 UFC.g"

Salmonella sp. Auséncia em 25¢g

Caracteristicas Microscopicas e Macroscopicas

Matéria estranha Limite de tolerancia

Acaros mortos *Max. 5 unid

Cinzas InsollUveis em i .
. . Max. 1,5 unid
acidos

*Metodologia: AOAC/FDA — Capitulo 16
*RDC n° 14/2014 — ANVISA Frequéncia de analise: A

Quantidade por porgéo de 43g *VD cada lote produzido.
(1xicara)
Valor Energético  152kcal = 643kJ 8% Alergénicos
Carboidratos 33g 11% Contém Gluten
Proteinas 4,39 6% Alérgicos: Pode conter tragos de soja e trigo devido
Gorduras Totais 1,59 3% ao compartilhamento de equipamento.
Gorduras Saturadas 0,29 1% *De acordo com as legislacées ANVISA (RDC 26/2015);
Gorduras Trans 0 g *x FALCPA (ACt of 2004), EUR-LEX 1169/2011
Fibra Alimentar 4,89 19%
Sadio 14,5mg 1%

Valores diarios de referéncia com base em uma dieta de
2.000Kcal ou 8.400kJ. Seus valores diarios podem ser
maiores ou menores dependendo de suas necessidades
energéticas. Fonte: TBCA, 2017.
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Especificagdo Técnica
Milho pipoca orgéanico

Descricado

Caracteristicas Sensoriais

Cor Amarelo/amarelo

alaranjado

Aspecto Visual Grao homogéneos

Entende-se por milho pipoca os graos provenientes
da espécie Zea mays L., subespécie mays, com
capacidade de estourar, transformando-se em

Sabor e Odor Caracteristicos

Caracteristicas Fisico-Quimicas

pipoca, quando submetido a temperatura de Umidade % (p/p) Max. 13,5
aproximadamente 180°C. Gréaos Avariados (%) Méax. 0,20
» . ) o Aflatoxinas B1, B2, G1 e G2 Max. 20
Certificado orgénico via “IBD Certificagdes” PR243 (ug/kg)
Certificacdes: Sob a disponibilidade de lotes, consulte Ocratoxina A (Lg/kg) Max. 20
nosso setor comercial Desoxinivalenol (DON) Max. 3000
Cox (Hg/kg)
Composicdo Fumonisinas (B1+B2) Max. 2000
Milho pipoca organico. (Hg/kg)
Zearalenona (ug/kg) Max. 150
Embalagem Arsénio (mg/kg) Méx. 0,30
Apresentacdo em embalagem plastica de 500g. Chumbo (mg/kg) Méx. 0,20
Cédmio (mg/kg) Max. 0,10

Prazo de Validade

18 meses em ATM. Apo6s aberto manter sob
refrigeracdo ou consumir em 45 dias.

O produto devera ser armazenado em ambiente
seco, arejado, protegido do calor, luz solar, livre de
insetos e roedores, sobre paletes e distante cerca
de 30cm das paredes do armazém.

Principais Aplicacdes

Caracteristicas Microbiol4gica
E. coli <1,0x10? UFC.g*
Salmonella sp. Auséncia em 25¢

Caracteristicas MicroscoOpicas e Macroscoépicas

Matéria estranha Limite de tolerancia

Acaros mortos *Max. 5 unid

In natura doce e sagado.

Informacao Nutricional*

Cinzas Insolluveis em . .
P Max. 1,5 unid
acidos

*Metodologia: AOAC/FDA — Capitulo 16
*RDC n° 14/2014 — ANVISA Frequéncia de analise: A

Quantidade por porcédo de 43g *VD cada lote produzido.
(1xicara)
Valor Energético  152kcal = 643kJ 8% Alergénicos
Carboidratos 33g 11% Contém Glaten
Proteinas 4,39 6% Alérgicos: Pode conter tragos de soja e trigo devido
Gorduras Totais 1,59 3% ao compartilhamento de equipamento.
Gorduras Saturadas 0,29 1% *De acordo com as legislagdes ANVISA (RDC 26/2015);

Gorduras Trans 0g *k FALCPA (Act of 2004); EUR-LEX 1169/2011

Fibra Alimentar 4,89 19%

Sadio 14,5mg 1%

*Valores diarios de referéncia com base em uma dieta de
2.000Kcal ou 8.400kJ. Seus valores diarios podem ser
maiores ou menores dependendo de suas necessidades
energéticas.**VD ndo estabelecido. Fonte: TBCA, 2017.
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