Especificagdo Técnica
Oleo de soja refinado organico

Descricédo

Caracteristicas Sensoriais
Cor

Caracteristicos

Aspecto Visual A 25°C - limpido,

isento de sedimentos

O Oleo de Soja Organico - Tipo 1 é produzido com
extracdo a quente, refino fisico, livre de transgénicos
e sem colesterol (por ser de origem vegetal). E puro,
claro, leve, saudavel. Possui boa estabilidade
oxidativa, 6tima aplicabilidade, ndo faz fumaga.

Certificado orgéanico via “IBD Certificagbes” PR243
Certifica¢des: Sob a disponibilidade de lotes, consulte
nosso setor comercial

Composicao

Sabor e Odor Caracteristicos,
isento de sabores

estranhos

Caracteristicas Fisico-Quimicas

Acidez (Acido Oleico) % Min. 0 — Méax. 0,2%

Oleo de soja organico e agente sequestrante acido
citrico (INS 330).

Embalagem

Apresentacdo em caixas contendo 3 galBes de 6
litros cada (18 litros por caixa).

Prazo de Validade

indice de Peroxido meq Min. 0 —
O2/kg Max. 0,2
Indice de lodo cgl2/g Min. 123 —
Max. 140
Cor Lovibond (5 v4) Min. 0 —
Vermelho Max. 0,2
Umidade (105 — 110 °C) Min. 0 —
Max. 0,05
Sabor e Odor (Sensorial) Min. 7 -
Max. 10
Arsénio (mg/kqg) Max. 0,210
Chumbo (mg/kg) Max. 0,10

12 meses

O produto devera ser armazenado em ambiente
seco, arejado, protegido do calor, luz solar, livre de
insetos e roedores, sobre paletes e distante cerca
de 30cm das paredes do armazém.

Principais Aplicagdes

Caracteristicas Microbioldgica

Salmonela Auséncia em 25¢g

Escherichia. Coli < 102UFC/g

Alergénicos

Nao contém Gluten

Consumo Paes, bolos e frituras.

Informacgéo Nutricional

Alérgicos: Contém derivados de soja.

*De acordo com as legislagbes ANVISA (RDC 26/2015);
FALCPA (Act of 2004); EUR-LEX 1169/2011

Quantidade por por¢éao de 11,31 ml  *VD
(2 colheres de sopa)
Valor Energético  144kcal = 592kJ 7%
Carboidratos Og 0%
Proteinas Og 0%
Gorduras Totais 169 29%
Gorduras Saturadas 2,439 11%
Gorduras Trans Og *x
Gorduras 3,89 25%
Monoinsaturada
Gorduras 9,69 *x
Polinsaturada
Fibra Alimentar Og 0%
Sadio Omg 0%

*Valores diarios de referéncia com base em uma dieta de
2.000Kcal ou 8.400kJ. Seus valores diarios podem ser
maiores ou menores dependendo de suas necessidades

energéticas. **VD nao estabelecido. Fonte: TACO, 2011.
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Especificagdo Técnica
Oleo de soja refinado organico

Descricado

Caracteristicas Sensoriais
Cor

Caracteristicos

Aspecto Visual A 25°C - limpido,

isento de sedimentos

O Oleo de Soja Organico - Tipo 1 é produzido com
extracdo a quente, refino fisico, livre de transgénicos
e sem colesterol (por ser de origem vegetal). E puro,
claro, leve, saudéavel. Possui boa estabilidade
oxidativa, 6tima aplicabilidade, ndo faz fumaga.

Sabor e Odor Caracteristicos,
isento de sabores

estranhos

Caracteristicas Fisico-Quimicas

Acidez (Acido Oleico) % Min. 0 — Méax. 0,2%

Indice de Peroxido meq Min. 0 —
Certificado orgéanico via “IBD Certificagbes” PR243 O2/kg Méx. 0,2
Certificagdes: Sob a disponibilidade de lotes, consulte Indice de lodo cgl2/g Min. 123 —
nosso setor comercial Max. 140
Cor Lovibond (5 v4) Min. 0 —
Composicao Vermelho Méx. 0,2
Oleo de soja organico e agente sequestrante acido Umidade (105 — 110 °C) Min. 0 —
citrico (INS 330). Max. 0,05
Sabor e Odor (Sensorial) Min. 7 —
Embalagem . Max. 10
Apresentacdo em garrafas plasticas de 500ml Arsénio (mg/kg) Max. 0,210
Chumbo (mg/kg) Méax. 0,10
Prazo de Validade - : o
15 meses Caracte_rlstlcas Microbioldgica
O produto devera ser armazenado em ambiente Coliforme a 45°C <5 NMP/g
seco, arejado, protegido do calor, luz solar, livre de Staphylococcus aureus < 10?UFC/g

insetos e roedores, sobre paletes e distante cerca
de 30cm das paredes do armazém.

Principais Aplicacdes

Alergénicos

Nao contém Gluten

Alérgicos: Contém derivados de soja.

Consumo Paes, bolos e frituras.

Informacao Nutricional*

*De acordo com as legislagbes ANVISA (RDC 26/2015);
FALCPA (Act of 2004); EUR-LEX 1169/2011

Quantidade por por¢éao de 11,31 ml  *VD
(2 colheres de sopa)
Valor Energético  144kcal = 592kJ 7%
Carboidratos Og 0%
Proteinas Og 0%
Gorduras Totais 169 29%
Gorduras Saturadas 2,439 11%
Gorduras Trans Og **
Gorduras 3,89 25%
Monoinsaturada
Gorduras 9,69 *x
Polinsaturada
Fibra Alimentar Og 0%
Sadio Omg 0%

*Valores diarios de referéncia com base em uma dieta de
2.000Kcal ou 8.400kJ. Seus valores diarios podem ser
maiores ou menores dependendo de suas necessidades

energeéticas. **VD ndo estabelecido. Fonte: TACO, 2011.
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