Especificacdo Técnica
Melado Batido Orgéanico

Descri¢ao

Caracteristicas Sensoriais

O melado batido é o produto resultante da
concentracdo do caldo da cana de acUcar que €
batido, resfriado e envasado.

Certificado via “IBD Certificagdes” PR243

CertificagBes: Sob a disponibilidade de lotes,
consulte nosso setor comercial

Composicao

Cor Marrom/ambar
Aspecto Visual Liquido viscoso e
denso
Sabor e Odor Caracteristicos

Caracteristicas Fisico-Quimicas

Umidade % (p/p) Max 25%
Cinzas (%) Max. 6
Acidez % (v/p) Max 10

Caracteristicas Microbiol6gica

Cana de agucar orgéanica.

Embalagem

Salmonella sp. Auséncia em 25¢g
Bolores e leveduras < 1x102 UFC/g

Apresentacao em potes plasticos de 800g.

Prazo de Validade

Alergénicos

Né&o contem alergénicos.

*De acordo com as legisiacées ANVISA (RDC 26/2015);
FALCPA (Act of 2004); EUR-LEX 1169/2011

12 meses

O produto devera ser armazenado em ambiente
seco, arejado, protegido do calor, luz solar, livre de
insetos e roedores, sobre paletes e distante cerca
de 30 cm das paredes do armazém.

Principais Aplicacbes

Consumo in natura, com pao, com queijo, substitui
0 acUcar.

Informacao Nutricional*

Quantidade por por¢céao de 100 g (1/3 *VD

xicara)
Valor Energético  306kcal = 1302kJ 15,3%
Carboidratos 76,69 25,5%
Proteinas 0,09 0%
Gorduras Totais 0,09 0%
Gorduras Saturadas Og 0%
Gorduras Trans Og *
Fibra Alimentar Og 0%
Sédio 8,16mg 0,3%

*Valores diarios de referéncia com base em uma dieta de
2.000Kcal ou 8.400kJ. Seus valores diarios podem ser
maiores ou menores dependendo de suas necessidades
energéticas
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