Especificacdo Técnica
Farinha Integral de Trigo Orgéanica

Descri¢do

Caracteristicas Sensoriais

Cor Marrom - Cinza

Aspecto Visual P& homogéneo com pontos

eSCuros

Farinha de trigo integral € o produto obtido a partir da
trituracdo de graos de trigo (Triticum aestivum L.) ou
outras espécies de trigo do género Triticum, ou
combinagcBes por meio de trituracdo ou moagem e
outras tecnologias ou processos a partir do
processamento completo do grao limpo, contendo ou
nao o gérmen.

A farinha obtida devera ser acrescida de ferro e 4cido
félico, conforme norma vigente.

Certificado organico via “IBD Certificagbes” PR243

Certificagfes: Sob a disponibilidade de lotes,
consulte nosso setor comercial.

Composicao

Sabor e Odor Caracteristicos, inseto de

sabores estranhos.

Caracteristica Fisico-quimicas

Trigo organico.

Embalagem

Umidade % (p/p) Max. 15%

Cinzas % (p/p) Max. 2,5%

Proteina % (p/p) Min. 8,0%

Acidez graxa (mg de KOH / Max. 100
100 g)

Aflatoxinas B1, B2, G1 e Max. 5,0

G2 (ug/kg)

Ocratoxina A (ug/kqg) Max. 10,0

Desoxinivalenol (DON) Max. 750
(Ha/kg)

Zearalenona (ug/kg) Max.100
Arsénio (mg/kg) Max. 0,20
Chumbo (mg/kg) Max. 0,20
Cédmio (mg/kg) Max. 0,20

Apresentacdo em sacos de 25kg de kraft.

Prazo de validade

Caracteristicas Microbioldgica

Coliformes a 45° C <.1,0x102UFC g*

75 Dias

O produto devera ser armazenado em ambiente
seco, arejado, protegido do calor, da luz solar, livre
de insetos e roedores, sobre paletes e distante
cerca de 30 cm das paredes do armazém.

Principais aplicagdes

Salmonella sp. Auséncia em 25 g

Bacillus cereus <.1,0x103UFC g*

E. coli <1,0x102 UFC g*

Caracteristicas microscopicas e Macroscoépicas

Matéria estranha Limite de tolerancia

Paes, bolos e biscoitos.

Informacdes nutricionais*

Fragmento de insetos
(n&o considerados indicativos de
risco)

Méx. 75 unid em 50g

Max. 5 na aliquota
analisada de acordo
com as
recomendacfes da
metodologia

Acaros mortos

*Metodologia: AOAC/FDA — Capitulo 16
*RDC n° 14/2014 — ANVISA Frequéncia de andlise: A
cada lote produzido.

Alergénicos

Contém Glaten

Alérgicos: contém trigo. Pode conter soja devido a
compartilhamento de equipamentos.

Quantidade por porcéo de 48g (1/2 xicara) *VD
Valor Energético 154kcal = 634kJ 8%
Carboidratos 34g 11%
Proteinas 5,69 7%
Gorduras Totais 0,69 1%
Gorduras 0,19 0%
Saturadas
Gorduras Trans 0g *x
Fibra Alimentar 6,19 24%
Sadio 0,4mg 0%
Ferro 1,6mg 11%
Fosforo 162mg 23%
Magnésio 46,3mg 18%

*De acordo com as legislacdes ANVISA (RDC 26/2015);
FALCPA (Act of 2004); EUR-LEX 1169/2011

*Valores diarios de referéncia com base em uma dieta de
2.000Kcal ou 8.400kJ. Seus valores diarios podem ser
maiores ou menores dependendo de suas necessidades
energéticas. **VD néo estabelecido. Fonte: TBCA, 2017.
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Especificacao Técnica

Farinha Integral de Trigo Organico
ATM

Descrigéo

Caracteristicas Sensoriais

Cor Marrom - Cinza

Aspecto Visual P6 homogéneo com pontos

€SCuros

Sabor e Odor Caracteristicos, inseto de

sabores estranhos.

Farinha de trigo integral é o produto obtido a partir da
trituracao de graos de trigo (Triticum aestivum L.) ou
outras espécies de trigo do género Triticum, ou
combinagdes por meio de trituragdo ou moagem e
outras tecnologias ou processos a partir do
processamento completo do grao limpo, contendo ou
nao o gérmen.

A farinha obtida devera ser acrescida de ferro e acido
félico, conforme norma vigente.

Certificado organico via “IBD Certificagdes” PR243

Certificagcbes: Sob a disponibilidade de lotes,
consulte nosso setor comercial.

Composicao

Trigo organico.

Embalagem

Apresentacdo em embalagens plasticas de 1,750kg

Prazo de validade

Caracteristica Fisico-quimicas

Umidade % (p/p) Max. 15%

Cinzas % (p/p) Max. 2,5%

Proteina % (p/p) Min. 8,0%

Acidez graxa (mg de KOH / Méax. 100
100 g)

Aflatoxinas B1, B2, G1 e Max. 5,0

G2 (ug/kg)

Ocratoxina A (ug/kg) Max. 10,0

Desoxinivalenol (DON) Méx. 750
(Mg/kg)

Zearalenona (ug/kg) Max.100
Arsénio (mg/kq) Max. 0,20
Chumbo (mg/kq) Max. 0,20
Cédmio (mg/kg) Max. 0,20

Caracteristicas Microbioldgica

Coliformes a 45° C <.1,0x102UFC g

Salmonella sp. Auséncia em 25 g

Bacillus cereus <.1,0x10* UFC g

18 meses em ATM

O produto devera ser armazenado em ambiente
seco, arejado, protegido do calor, da luz solar, livre
de insetos e roedores, sobre paletes e distante
cerca de 30 cm das paredes do armazém.

Principais aplicagdes

Paes, bolos e biscoitos.

E. coli <1,0x10%2 UFC g

Caracteristicas microscépicas e Macroscopicas

Matéria estranha Limite de tolerancia

Fragmento de insetos
(n&o considerados indicativos de
risco)

Max. 75 unid em 50g

Max. 5 na aliquota
analisada de acordo

Informagdes nutricionais* Acaros mortos com as
recomendagdes da
Quantidade por porcéo de 489 (1/2 xicara) ~ *VD metodologia
Valor Energético  154kcal = 634kJ 8% *Metodologia: AOAC/FDA — Capitulo 16
Carboidratos 349 11% *RDC n° 14/2014 — ANVISA Frequéncia de andlise: A
Proteinas 5,69 7% cada lote produzido.
Gorduras Totais 0,69 1%
Gorduras 0,19 0% Alergénicos
Saturadas Contém Gliten
Gorduras Trans 09 ™ Alérgicos: contém trigo. Pode conter soja devido a
Fibra Alimentar 6,19 24% compartilhamento de equipamentos.
Saddio 0,4mg 0% *De acordo com as legislagées ANVISA (RDC 26/2015);
Ferro 1,6mg 11% FALCPA (Act of 2004); EUR-LEX 1169/2011
Faésforo 162mg 23%
Magnésio 46,3mg 18%

*Valores diarios de referéncia com base em uma dieta de
2.000Kcal ou 8.400kJ. Seus valores diarios podem ser
maiores ou menores dependendo de suas necessidades
energéticas. Fonte: TBCA, 2017.
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Especificacdo Técnica

Farinha Integral de Trigo Orgéanica
ATM

Descri¢do

Caracteristicas Sensoriais

Cor Marrom - Cinza

P& homogéneo com pontos
escuros

Aspecto Visual

Sabor e Odor Caracteristicos, inseto de

sabores estranhos.

Farinha de trigo integral é o produto obtido a partir da
trituracdo de gréos de trigo (Triticum aestivum L.) ou
outras espécies de trigo do género Triticum, ou
combinagBes por meio de trituracdo ou moagem e
outras tecnologias ou processos a partir do
processamento completo do gréo limpo, contendo ou
nao o gérmen.

A farinha obtida devera ser acrescida de ferro e &cido
félico, conforme norma vigente.

Certificado organico via “IBD Certificagbes” PR243

Certificagbes: Sob a disponibilidade de lotes,
consulte nosso setor comercial.

Composicéo

Caracteristica Fisico-quimicas

Trigo organico.

Embalagem

Umidade % (p/p) Max. 15%

Cinzas % (p/p) Max. 2,5%

Proteina % (p/p) Min. 8,0%

Acidez graxa (mg de KOH / Max. 100
100 g)

Aflatoxinas B1, B2, G1 e Max. 5,0

G2 (ug/kg)

Ocratoxina A (ug/kqg) Max. 10,0

Desoxinivalenol (DON) Max. 750
(Ha/kg)

Zearalenona (ug/kg) Max.100
Arsénio (mg/kqg) Max. 0,20
Chumbo (mg/kg) Max. 0,20
Cédmio (mg/kg) Max. 0,20

Apresentacdo em embalagens plasticas de 500¢g

Prazo de validade

Caracteristicas Microbioldgica

Coliformes a 45° C <.1,0x102UFC g*

Salmonella sp. Auséncia em 25 g

Bacillus cereus <.1,0x103UFC g*

18 meses em ATM

O produto devera ser armazenado em ambiente
seco, arejado, protegido do calor, da luz solar, livre
de insetos e roedores, sobre paletes e distante
cerca de 30 cm das paredes do armazém.

Principais aplicagdes

E. coli <1,0x102 UFC g*

Paes, bolos e biscoitos.

Caracteristicas microscépicas e Macroscopicas

Matéria estranha Limite de tolerancia

Fragmento de insetos
(n&o considerados indicativos de
risco)

Méx. 75 unid em 50g

Max. 5 na aliquota
analisada de acordo

~ - . Acaros mortos com as
Informagoes nutricionais* recomendacdes da
Quantidade por porcéo de 489 (1/2 xicara) ~ *VD metodologia
Valor Energetico  154kcal = 634kJ 8% *Metodologia: AOAC/FDA — Capitulo 16
Carboidratos 34q 11% *RDC n° 14/2014 — ANVISA Frequéncia de andlise: A
Proteinas 5,69 7% cada lote produzido.
Gorduras Totais 0,69 1%
Gorduras 0,19 0% Alergénicos
Saturadas Contém Gluten
Gorduras Trans 0g > Alérgicos: contém trigo. Pode conter soja devido a
Fibra Alimentar 6,19 24% compartilhamento de equipamentos.
Sadio 0,4mg 0% *De acordo com as legislacdes ANVISA (RDC 26/2015);
Ferro 1,6mg 11% FALCPA (Act of 2004); EUR-LEX 1169/2011
Fosforo 162mg 23%
Magnésio 46,3mg 18%

*Valores diarios de referéncia com base em uma dieta de
2.000Kcal ou 8.400kJ. Seus valores diarios podem ser
maiores ou menores dependendo de suas necessidades
energéticas. **VD nao estabelecido. Fonte: TBCA, 2017.
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